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BUFFET DI GALA



ANTIPASTI

Julienne di zucchina e calamaro aromatizzato
allo zenzero e frutti rossi

Flan di spinaci con fonduta di formaggi magri

Flan di patate al profumo di tartufo
e crema di reggiano

Zuppa di ceci e sfrizzoli di baccala,
Zuppetta di fagioli con cozze e pecorino romano

Parmigiana di zucchine con pomodoro confit

PRIMI

Orecchiette pugliesi al profumo del mediterraneo
al pesto di broccoletto romano

Raviolo di brasato al burro e salvia
e sfrizzoli di crudo di parma

Trofiette al pomodoro pachino aromatizzato al timo,
melanzanette fritte e ricotta salata




SECONDI
Bocconcino di cinta senese al pepe verde
Virgole di branzino alla salsa mediterranea
Caponatina di verdure in agrodolce

Pomme noisette al burro di mandorle

DESSERT

Selezione di dolci natalizi con colis di cioccolato
bianco,nero e salsa ai frutti di bosco

Dopo la Mezzanotte
Cotechino e Lenticchie




